Nouveaux produits
agréeés La Lorraine
Notre Signature :
Le Crillon, Ru-
bis, jus de pomme
et pomme de terre de
I'entreprise Moine (Rasey
(88))
Tomme et fromage de
chevre de la Fromagerie
du Lac (Fenneviller (54))

Deux actions promotionnelles
sont lancées :
semaine 10 avec Inter-
marché
A partir du 17 mars dans
9 CORA Lorraine Nord
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Innovations agroalimentaires en Lorraine

Une belle aventure pour 'huile lorraine!
Leader mondial en Mirabelle, Vegafruits a souhaité valoriser les coproduits de son activité. Ces
co-produits sont les noyaux valorisables en tant gg combustible mais également en huile de haute
qualité pour le domaine alimentaire et cosmétique.

Le procédé mis au point permet de concasser, broyerles noyaux particulierement durs et de
récupérer 'amande. Cette derniére isolée de la coque peut ainsi

étre transformée en huile via un procédé de pressag a froid et

filtration.

L’huile analysée révele des qualités nutritionnelles en raison de
sa part importante en acides gras insaturés et degjualités
organoleptiques en raison de son odeur d’amande.

L’objectif est de produire en 2010, deux
tonnes d’huile de noyau de mirabelle.
Des noyaux d’'autres fruits sont valorisés
sous forme d’huile comme les cerises de
Montmorency. Cette cerise
est cultivée dés le XVlliéme
Connu depuis 1962 comme centre technique de siécle au bord de la forét de
référence de l'industrie francaise des boissons, dda Montmorency.
malterie et de la brasserie I'lFBM a depuis 2010
étendu son activitt a F'ensemble de [lindustrie  ceg pujles rares et chéres devraient trouver de nomreuses
brass'cgle. internationale et  des applications via les restaurateurs en huile d’assabnnement et
0ISSOnS. ‘ -1 en cosmétique comme huile de massage
Par ailleurs I'IFBM se) == par exemple.
diversifie en 2009 dans la J
filiere de la meunerie et
boulangerie.

Bruno COLIN, directeur de Vegafruits
projette un retour sur
investissement en 2 ou 3
ans et travaille déja en

La qualification des blés meuniers
est réalisée via une boulangerie

d'essai, des analyses — lien étroit avec des acteurs de la cosmétique.
physico-chimiques et sensorielles et des dossiers
techniques pour I'Association Nationale Si vous souhaitez plus de renseignements au sujet

de la Meunerie Francaise (ANMF).
Contact : Patrick BOIVIN
patrick.boivin@ifbm-qualtech.com

7, rue du bois de la champelle 54512 Vandoeuvre

de cette nouvelle gamme, contacter Bruno
COLIN a I'adresse indiquée ci-dessous.



Journée innovation agroalimentaire reussie!

*a\ Cette journée organisée avec I'’ANIA et financée par

-&},\{%ﬁi?”‘e Ia Région Lorraine a permis de réunir plus de 70

acteurs de Il'agroalimentaire au sein de GENIAL

« halle de génie culinaire » qui constitue un outil d’aide a I'innova-
tion et créativité.

Les participants ont alors dégusté des produits élaorés a partir de matieres premie-

res locales de qualité.

Si vous souhaitez travailler en amont avec le soig#tin de GENIAL, pour :
Formuler des produits
Tester de futures recettes ou de nouveaux procédés
Résoudre des problemes techniques de formulation,
contacter Mathieu ROTH d’AGRIA LORRAINE qui vous aidera dans le montage et

suivi de votre projet.
Mathieu ROTH

mathieu.roth@iaa-lorraine.fr

Patrick MUSSOT, délégué adjoint a la DRRT a exposé
en détail le Crédit Imp6t Recherche (CIR), les Conven-
tions Industrielles de Formation par la Recherche
(CIFRE) et le statut de la Jeune Entreprise Innovarte

(JE).

Pour chaque type d'aides il a été précisé les modaés et

Création d’'un nouveau site dédié aux
Innovations packagings : innopack

Dans le cadre de la journée de l'innovation agro-almentaire
et pour le lancement de la seconde édition du concours
INOVAL, AGRIA LORRAINE s’est rapprochée de la spécali-
sation PACK de 'ENSAIA pour proposer un tour d’horizon
des tendances les plus marquantes de 2008-2009.

Le site innopack reprend alors I'ensemble des élémats et
produits décryptés.

avantages pour les entreprises.

Concernant les contrdles ils sont sécurisés et eriedn avec
le dossier constitué et validé par la DRRT.

Il est possible de déposer des demandes de CIFRE en
ligne. L'acces est sécurisé, et le dossier constiéuest vali-

dé par la DRRT :

www.anrt.asso.fr
Lien pour  plus

de renseignements

www.enseignementsup-recherche.gouv.fr/

DRRT Lorraine

drrt.lorraine@recherche.gouv.fr

0387 753 819

http://innopack.iaa-lorraine.fr

Stéphanie BOULLEE
stephanie.boullee@iaa-lorraine.fr



Actualités des actions a
venir pour les entreprises de
I'agro-alimentaire

/ 17-18 mars a Paris (CNIT La Défense)

/ 23 mars 2010

| 23 -24 mars 2010

/ 18 mai 2010

/ 17—21 octobre a Paris
(Villepinte)

| 22 - 25 novembre a Paris
(Villepinte)

Retour Salon
de l'agriculture

pour les IAA lorraines
En Meurthe et Moselle, les entreprises médaillées
sont les fromageries de Blamont, la société vinica
du Toulois Laroppe, la distillerie Chognot et la

fromagerie Bongrain Gérard.
http://www.concours-agricole.com/documents/pdf/2010 _DEP_54.pdf

En Meuse, la SCEA de Coustille, la fromagerie
Dongé, la société fromagére de Raival, lTEARL
domaine de Muzy, 'EARL domaine de la

Goulotte.
http://www.concours-agricole.com/documents/
pdf/2010_DEP_55.pdf

Des produits typiqguement meusiens étaient
présentés : madeleines de Commercy, dragées de Veud,
confiture de groseilles de Bar-le-Duc, mais aussiab produits
plus étonnants comme des sucettes a la madeleine,al
limorabelle (limonade a la mirabelle), la terrine d e madelei-
nes de Commercy, des zestes citron et mirabellesles chips
de pommes de terre au Brie de Meaux, creme de trufes de
Meuse sur salade ; le poisson en gelée au vin desbes de
Meuse.

En Moselle, TEARL des Béliers et 'EARL Chéateau deVaux

ont été récompensés pour leurs vins.
http://www.concours-agricole.com/documents/
pdf/2010_DEP_57.pdf

Dans les Vosges, la charcuterie Pierrat, la

fromagerie de I'Ermitage a Bulgnéville, a

remporté six médailles - deux en or, deux en

argent et deux en bronze - pour son munster géromélaitier,
son munster géromé au cumin et son Elsasser Winzedse.
Le GAEC Moine, la société fromagere de Xertigny (lactalis)
a enlevé l'or pour son brie et les miels de Jean-Ré Ledoux

ont été également médalillés.
http://www.concours-agricole.com/documents/pdf/2010 _DEP_88.pdf

Dix médailles ont été attribuées pour les vins de lorraine,
dont six en or.
http://www.concours-agricole.com/

Comment protéger vos innovations via
les outils de Propriété Industrielle ?

Le 4 mars dernier, Marie-Pierre BOZONNET,

de I'INPI a exposé les différents outils de pro-
tections des innovations et rappelé ['utilisation

possible des bases de données.

Il a donc été question de ces outils et de leurs
compléments pour une stratégie de protection

a étudier en fonction de chaque entreprise :

En partenariat avec :

0820 213 213 (choix 4) - lorraine@inpi.fr

Avec le soutien de



